
FOTOS CURSO 
25/04/2022 – 6/05/2022



ARROZ CON LECHE



FLAN (en vaso y tradicional) 
Y QUESILLO



PUDDING



TARTAS DE LA ABUELA



BUÑUELOS Y PROFITEROLES 
(individuales)



BRAZOS GITANOS



BROWNIE



TARTAS, MINI TARTAS Y PASTELERIA MIÑON CON 
BIZCOCHOS, CREMAS, NATA, FRUTAS, CHOCOLATE



TARTAS, MINI TARTAS Y PASTELERIA MIÑON CON BIZCOCHOS, 
CREMAS, NATA, FRUTAS, CHOCOLATE



TARTAS, MINI TARTAS Y PASTELERIA MIÑON CON 
BIZCOCHOS, CREMAS, NATA, FRUTAS, CHOCOLATE



TRUFAS Y TARTAS CON TRUFAS



FERMENTADOS (BOLLERIA) 
Croissants, pan brioche, pan jamon



TARTAS, INDIVIDUALES Y MIÑON CON 
MOUSSE DE CHOCOLATES, FRESAS Y CON 

INSERTES CREMOSOS VARIADOS
(CREMOSO CHOCOLATE LECHE, CREMOSO CHOCOLATE BLANCO Y ALMENDRA, CREMOSOS 

NARANJA, CREMOSOS COCO)



TARTAS, INDIVIDUALES Y MIÑON CON 
MOUSSE DE CHOCOLATES, FRESAS Y CON 

INSERTES CREMOSOS VARIADOS
(CREMOSO CHOCOLATE LECHE, CREMOSO CHOCOLATE BLANCO Y ALMENDRA, CREMOSOS 

NARANJA, CREMOSOS COCO)



TARTAS DE MANZANA, TARTALETAS RELLENAS (gobeletto), 

TARTAS CON MASA QUEBRADA Y MERMELADA



COULANT


